
GastronomíaGastronomía
Los menús presentados son orientativos y totalmente

personalizables. 

Contamos con opciones adaptadas a alergias e
intolerancias 

Elaboramos todos nuestros platos en cocina propia,
garantizando la máxima calidad en cada detalle.



 HORNO 

Quiche Lorain 

Maki Crujiente Manchego 

Brandada de Bacalao 

 

CRUJIENTES 

Brick de espárragos con salmorejo 

Croquetas de Jamón 

Bienmesabe Andaluz 

Gamba gabardina con ali-oli de ajo negro 

BEBIDAS

De nuestras bodegas vino blanco y tinto biazu, cervezas, refrescos,

agua, licores, cava y minardises

Cocktail de RecepciónCocktail de Recepción
Jamón Ibérico al corte 

SELECCIÓN DE QUESOS MANCHEGOS

PEREZ ARQUERO 

Aceite – Curado - Semi curado 

CANAPÉS VARIADOS 

Canapé de Salmón ahumado 

Pastel de Cabracho con salsa tártara en Tosta 

Emulsión de Berenjena asada 

Lingote de Foie 

EN MINIATURA 

Langostino crujiente con mahonesa de lima 

Chupa chups de queso de cabra 

Dado de Provolone con Crocante de Kikos y Salsa Romesco 

Duración: 45-60 min.

En jardín o en salón cerrado.

 30€ + IVA Complementos CocktailComplementos Cocktail
Córner de Jamón 300€ + IVA

Córner de Queso 150€ + IVA
(gratuito +90 invitados)



Vino de RecepciónVino de Recepción
Jamón Ibérico al corte

 

SELECCIÓN DE QUESOS MANCHEGOS

PEREZ ARQUERO 

Aceite – Curado - Semi curado 

CANAPÉS VARIADOS 

Canapé de Salmón ahumado 

Salmón ahumado Sándwich de Pollo y Rúcula 

HORNO

Quiche Lorain

 CRUJIENTES 

Croquetas de Jamón 

Croquetas de Boletus

Gamba gabardina con ali-oli de ajo negro 

BEBIDAS

De nuestras bodegas vino blanco y tinto biazu, cervezas, refrescos,

agua, licores, cava y minardises

Duración: 45-60 min.

En jardín o en salón cerrado.

 22€ + IVA



Menú 1Menú 1
Gazpacho de Fresón en Tres Texturas 

Bacalao Asado con Pisto de Espárragos y Aceite de Ajetes 

Sorbete de Mandarina 

Carrillera de Ternera con Teja de Queso y Patatas Chulas 

Tarta de Selva Negra Sobre Lágrima de 

Crema Pastelera y Frutos Silvestres 

DE NUESTRAS BODEGAS VINOS BLANCO Y TINTO BIAZU. CERVEZAS,

REFRESCOS, AGUA, CAFÉ, LICORES, CAVA Y MINARDISES

 72€ + IVA

Menú 2Menú 2
Vino de Recepción

 Hojaldre de Lubina al Café de Paris 

Sorbete de Mojito 

Timbal de Rabo de Ternera 

 

Tarta de Fresón en Copa 

DE NUESTRAS BODEGAS VINOS BLANCO Y TINTO BIAZU. CERVEZAS,

REFRESCOS, AGUA, CAFÉ, LICORES, CAVA Y MINARDISES

 83€ + IVA



Menú 3Menú 3
Cocktail de Recepción

Lubina en Esqueixada con Emulsión de Ahumados 

Sorbete de Mojito

Timbal de Rabo de Ternera

Tarta de San Marcos Sobre Lágrima de Crema Pastelera y

Frutos Silvestres 

DE NUESTRAS BODEGAS VINOS BLANCO Y TINTO BIAZU. CERVEZAS,

REFRESCOS, AGUA, CAFÉ, LICORES, CAVA Y MINARDISES

 92€ + IVA

Cocktail de Recepción 

 Hojaldre de Lubina al Café de Paris

 

 Sorbete de Limón al Cava 

Entrecot de Ternera a la Plancha Con Guarnición de

Patatas Chulas 

Tarta de Dulce de Leche Sobre Lágrima de 

Crema Pastelera y Frutos Silvestres 

Menú 4Menú 4

DE NUESTRAS BODEGAS VINOS BLANCO Y TINTO BIAZU. CERVEZAS,

REFRESCOS, AGUA, CAFÉ, LICORES, CAVA Y MINARDISES

 95€ + IVA



Cocktail de Recepción 

Salmorejo de Espárragos de Aranjuez Sobre 

Tartar de Calamar y Mango 

Merluza Gratinada Rellena de Salmón 

Ahumado 

Sorbete de Limón al Cava 

Solomillo Ibérico con Salsa de Cebolla  Caramelizada

y Patatas Chulas 

Tarta de Fresa y Nata Sobre Lágrima de 

Crema Pastelera y Frutos Silvestres 

Menú 5Menú 5

DE NUESTRAS BODEGAS VINOS BLANCO Y TINTO BIAZU. CERVEZAS,

REFRESCOS, AGUA, CAFÉ, LICORES, CAVA Y MINARDISES

 104€ + IVA

Menú 6Menú 6

Sorbete de Manzana Verde 

Medallones de Solomillo de Ternera con 

Salsa Perigord 

Tarta de Dúo Chocolates Sobre Lágrima de 

Crema Pastelera y Frutos Silvestres 

DE NUESTRAS BODEGAS VINOS BLANCO Y TINTO BIAZU. CERVEZAS,

REFRESCOS, AGUA, CAFÉ, LICORES, CAVA Y MINARDISES

 112€ + IVA

Cocktail de Recepción 

Gambas, Langostinos y Cigala sobre Bouquet de

Lechugas Gourmet



Cocktail de Recepción 

Menú 7Menú 7

Chuleta de Ávila con Guarnición de 

Patatas Chulas 

Tarta de Queso con Arándanos sobre Lágrima de

Crema Pastelera y Frutos Silvestres 

DE NUESTRAS BODEGAS VINOS BLANCO Y TINTO BIAZU. CERVEZAS,

REFRESCOS, AGUA, CAFÉ, LICORES, CAVA Y MINARDISES

 118€ + IVA

Mariscada Especial 

(Gambas, Langostinos, Pecho de Mar, Nécora y Cigala)

Sorbete de Limón al Cava 

Menú 8Menú 8

DE NUESTRAS BODEGAS VINOS BLANCO Y TINTO BIAZU. CERVEZAS,

REFRESCOS, AGUA, CAFÉ, LICORES, CAVA Y MINARDISES

 116€ + IVA

Cocktail de Recepción

Hojaldre de Espárragos Con Salmón Ahumado y su

Crema 

Sorbete de Mojito Cubano 

Paletilla de Cordero Lechal con Guarnición de

Patatas Chulas

Tarta Mouse De Tiramisú Sobre Lágrima de 

Crema Pastelera y Frutos Silvestres 



Menú Niños 1Menú Niños 1
Milanesa de Pechuga de Pollo, Croquetas de

Jamón, Mini Pizzas y Patatas Fritas 

Tarta de Dúo Chocolates Sobre Lágrima de 

Crema Pastelera 

REFRESCOS, AGUA  Y ZUMOS

 28€ + IVA

Espaguetis Boloñesa 

Escalope de Ternera 

con Guarnición de Patatas Fritas

Tarta de Dúo Chocolates Sobre Lágrima de 

Crema Pastelera 

REFRESCOS, AGUA  Y ZUMOS

 31€ + IVA

Chuletitas de Cordero Lechal con Guarnición de

Patatas Chulas

Tarta de Dúo Chocolates Sobre Lágrima de 

Crema Pastelera 

Croquetas de Jamón, Calamares, Mini

Hamburguesa y Mini Pizzas 

REFRESCOS, AGUA  Y ZUMOS

 43€ + IVA

Menú Niños 2Menú Niños 2 Menú Niños 3Menú Niños 3



· Canon fotográfico

· Centro floral en cada mesa

· Centro de mesa presidencial

· Mesa de vino en Cocktail

· Servicio de parking 

· Castillo hinchable

· Impresión de minutas

· Tarta para el corte

· Confección del mapa de mesas

· Carro para el candy bar

Nota: Los precios indicados en este documento corresponden

al año en curso en el momento de su elaboración y pueden

estar sujetos a posibles modificaciones o actualizaciones.

Servicios incluidos en el menúServicios incluidos en el menú

El IVA de todos nuestros servicios es un 10%


